
Margot

L i m o n a d a  M a r g o t

Suco de limão, maracujá, 
hortelã e um toque 
de maçã verde

L I M O N A D A

Em destaque
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Águas de São Pedro
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Águas de São Pedro

Camilla BonfatoBorges
TECNÓLOG

A EM GAS
TRONOMIA

 PELO SE
NAC

Chef  executiva e diretora do Restaurante do Lago

A tranquilidade interiorana, 

ideal para quem precisa de descanso 

e do que de melhor existe na gastronomia, 

faz com que o Restaurante do Lago 

proporcione uma inesquecível 

experiência em um ambiente especial 

com ares da velha Minas Gerais,

conciliando qualidade, beleza, conforto 

e aconchego para sua família. 

Cresci debaixo da mesa de uma cozinha, 

nos joelhos da minha avó. E a partir 

desse momento a culinária despertou 

minha curiosidade, determinação 

e o paladar em mim. Minhas inspirações 

vem do mundo ao meu redor - da arte, 

música, natureza e da cultura regional.

Sejam bem-vindos!



BEBIDAS

Festival de Caipirinhas	

Short drinks	

Opção: vodka, cachaça, rum ou saquê.

CAIPICISNE (destilado, limão, tangerina, açúcar e alecrim) 
CAIPILAGO (destilado, morango, banana e açúcar) 
CAIPISOL (destilado, manga, kiwi, gengibre e açúcar) 
CAIPISTRADA (destilado, tangerina, limão, melancia, manjericão e açúcar) 

CAIPIRINHA TRADICIONAL 	
(cachaça, limão e açúcar)
	
CAIPIROSKA TRADICIONAL 	
(vodka, limão e açúcar)
	
CAIPIROSKA TROPICAL 	
(vodka, morango, kiwi, abacaxi e açúcar)
	
CAIPIRÍSSIMA 	
(rum, limão e açúcar)
	
SAQUERINHA TROPICAL 	
(saquê, morango, kiwi, abacaxi e açúcar)
	
MARGUERITA 	
(tequila, cointreau e suco de limão)
	
BLOODY MARY 	
(suco de tomate temperado e vodka)	

Caipilago Caipisol



ALICE (suco de abacaxi, suco de laranja, leite condensado e groselha) 
VIRGIN COLADA (suco de abacaxi, leite de coco e leite condensado)

Long drinks	

Coquetéis não alcoólicos	

PIÑA COLADA 
(rum, suco abacaxi, leite de coco e leite condensado) 

SEX  ON THE BEACH 
(vodka, licor de pêssego, suco de laranja e xarope de cramberry) 

TEQUILA SUNRISE 
(tequila, suco de laranja e granadine) 

Opção: vodka, cachaça, 
rum ou saquê.

CAIPILÉ DE ABACAXI 
(destilado, melancia, limão, 
açúcar e picolé de abacaxi)
 
CAIPILÉ DE UVA 
(destilado, manga, alecrim, 
kiwi, açúcar e picolé de uva) 

CAIPILÉ DE COCO 
(destilado, morango, amora, 
framboesa, hortelã, abacaxi, 
açúcar e picolé de coco) 

Caipilés	

Mojitos	
TRADICIONAL (rum, hortelã, limão, açúcar e club soda)
MELANCIA (rum, hortelã, melancia, açúcar, limão e club soda)
MARACUJÁ (rum, hortelã, maracujá, limão, açúcar e club soda)

FESTIVAL DEcaipilés



Cervejas Nacionais 	

Aperitivos (doses) Whisks

ORIGINAL (600ML)	
BOHEMIA (600ML)	
SERRA MALTE (600ML)	
HEINEKEN (600ML)	
ITAIPAVA PREMIUM (600ML)	
BRAHMA (600ML)	
STELLA ARTOIS (550ML)	
STELLA ARTOIS LN	
MALZIBIER LN	
SKOL LN	
BRAHMA ZERO LN	

ABSOLUT	

AMARULA	

CACHAÇA SAGATIBA OURO	

CACHAÇA SAGATIBA PRATA	

CAMPARI	

DOMEC	

GORDONS	

JOSE CUERVO OURO	

JOSE CUERVO PRATA	

MARTINI DRY, 

BIANCO OU ROSSO	

SEAGERS	

SMIRNOFF	

UNDENBERG	

BLACK & WHITE 	

JOHNNIE WALKER 
RED LABEL 	

JOHNNIE WALKER 
BLACK LABEL 	

JACK DANIEL’S 	

CHOPP ARTESANAL HZB 	



HZB PILSEN 600 ml  	

HZB Weiss 600ml 	

Therezópolis Gold 600ml	

Paulaner Hefe-Weissbier 500ml 	

Erdinger Weissbier 500ml  	

Leuven American Lager 	

Leuven Red 
Ale Knight	

Leuven Dragon 
Belgian Ipa	

HZB Ipa 600ml 	

HZB Red Lager 600ml  	

Cerveja clara tipo Pilsen. 100% puro malte, leve, muito 
refrescante e aromática. Estilo rico em buquê. Sabor acen-
tuado de malte em equilíbrio com lúpulos nobres. Não fil-
trada e livre de conservantes.
Comparada as melhores cervejas do mundo. Teor de 4,5% 
alc. Harmonização com pratos leves, peixes, sushis, boli-
nhos de bacalhau, carnes e aves.

Cerveja de trigo extra Clara, puro malte de cevada e trigo, 
coloração amarelo alaranjado, leve e muito refrescante, de 
sabor e aroma frutado, equilibrado, pouco lupulada, final 
de cravo e lembrança de banana, colarinho claro e persis-
tente. Teor 5,0% alc. Harmonização com pratos alemães, 
peixes assados e frutos do mar.

Sua centenária receita de origem dinamarquesa traz a per-
feita combinação entre o mais puro malte e três tipos de 
lúpulos nobres, que irradiam frescor e um brilho dourado 
e elegante, acompanhados de uma cremosidade generosa.

Uma das melhores cervejas de trigo, a Paulaner Hefe-
-Weissbier também é conhecida como “cerveja para o 
café da manhã”, na região da Bavária. Isso por ser uma 
cerveja de fácil digestão e leve. Sutilmente amarga, não 
filtrada e de cor amarela turva. Possui o clássico aroma 
do estilo Weiss de cravo e banana. Com sabores frutados, 
malte adocicado e cravo, o sabor se assemelha muito aos 
aromas. Teor 5,5%alc.

A Erdinger Weissbier é uma cerveja de trigo premium,  
para aqueles que apreciam um sabor inesquecível. Carro 
chefe da cervejaria Erdinger, a Weissbier é uma cerveja de 
trigo com levedura fina e tradicional maturação dentro da 
própria garrafa, similar aos champanhes.

Cerveja leve, dourada e refrescante. Leva em sua 
receita lúpulo Saaz e Haller tau Tradition, trazendo 
delicadas notas florais e herbais.

Cerveja de coloração rubi, traz uma varie-
dade de maltes de cevada na qual o aroma 

e sabor trazem a percepção de grãos, 
caramelo e também um leve toffee. 

Seu final seco é um convite perfei-
to para um novo gole.

A IPA Dragon leva dry hopping de MOSAIC, trazendo 
notas frutadas e cítricas. No paladar, a sutileza da leve-
dura belda traz notas frutadas e condimentadas 
em equilíbrio com amargor de lúpulo e breve 
dulçor dos maltes, proporcionando after-
taste prolongado e saboroso.

Cerveja extra clara tipo Índia Pale Ale. Elaborada com 
puro malte, coloração dourada, muito refrescante. Sabor 
agradável de malte e complexidade de lúpulos nobres in-
glês. Com atitude expressa em forma de aroma e amargor. 
Teor 6,0% alc. Harmonização com churrascos, hambúr-
guer e pratos condimentados.

Cerveja extra escura tipo Irish Red Lager. Blend de puro 
malte especial. Cor avermelhada, refrescante, sabor equi-
librado de malte caramelizado e lúpulo. Teor de 4,5% alc. 
Harmonização com churrascos, pratos apimentados e 
massas com molho vermelho.

CERVEJASespeciais



Sodas italianas (não alcoólico)	
(xarope italiano, água gaseificada e gelo)
MAÇA VERDE, TANGERINA, MORANGO, 
MELANCIA, MELÃO E PÊSSEGO

Sucos Naturais	

Refrigerantes e Águas	

LARANJA, LIMÃO OU MELANCIA 	
LIMÃO COM CANELA 	
LARANJA COM MAMÃO 	
LARANJA COM ACEROLA 	
LIMONADA SUÍÇA 	

COCA-COLA, FANTA LARANJA, FANTA UVA, 
SPRITE, GUARANÁ, SODA E ÁGUA TÔNICA 	
SCHWEPPES CITRUS 	
SCHWEPPES TÔNICA 	
H2O	
LIMONETO	
ÁGUA CRISTAL SEM GÁS	
ÁGUA CRISTAL COM GÁS	

Sucos de Polpa	
ABACAXI, ABACAXI COM HORTELÃ, AÇAÍ, CAJÚ, 
MARACUJÁ, MAMÃO, MORANGO, MANGA E UVA 	
COM ÁGUA 	
COM SUCO DE LARANJA 	
COM DUAS POLPAS 	



ENTRADAS

SALADAS

BERINJELA ESCABECHE 	  
(berinjela, pimentões, azeitona preta, manjericão, 
cebola, azeite, orégano). Acompanha torradas

COUVERT	  
(picles, azeitona verde, azeitona preta, pão e manteiga)

DO LAGO  	
(alface, palmito, cenoura ralada, ervilha, 
milho, azeitona preta e azeitona verde)  

IMPERIAL  	
(salame, copa, presunto, muçarela, palmito, 
cenoura ralada, pepino, brócolis, milho, 
ervilha, alface, tomate, cebola, 
azeitona preta e azeitona verde) 

MISTA 	
(alface, tomate, palmito, muçarela, 
presunto e cebola) 

RÚCULA  	
(rúcula, alface e tomate seco) 

RÚCULA ESPECIAL  	
(rúcula, gorgonzola e castanha de caju) 

SALADA CAPRESE  	
(tomate, muçarela de búfala, molho pesto) 

SIMPLES 	
(alface, tomate e cebola) 

TOMATES À INGLESA 	



Arroz a Grega	
Arroz	
Farofa	
Feijão	
Legumes na Manteiga	
Molho de Alcaparras	
Molho de Cebola	

Molho de Maracujá	
Molho Tártaro	
Pirão	
Purê de Batata	
Tutu de Feijão	
Vinagrete	

PORÇÕESPORÇÕES

Bolinho de Bacalhau do Lago	  
Bolinho de Camarão c/ Catupiry	  
Bolinho de Mandioca Cremosa c/ Queijo	
Fritas	
Fritas com parmesão	
Polenta	
Polenta com parmesão	
Mandioca	
Isca de Pintado	
Isca de Tilápia	
Leitoa à Passarinho	
Mignon Acebolado	   
Palitos de Muçarela Temperado	  
Provolone a Milanesa	

ACOMPANHAMENTOS

Bolinho de Bacalhau

Isca de Pintado



ESPECIAL BACALHAU
Nosso bacalhau: Cod Gadus Morhua é o Legítimo Bacalhau. É pescado no Atlântico Norte 

e considerado o mais nobre tipo de bacalhau. Tem coloração palha uniforme. Desfaz-se em lascas 
claras e tenras, de sabor inconfundível e sublime. Vale saborear q qualidade do nosso bacalhau.

Bacalhau Trás-os-Montes

Bacalhau de Paris

LOMBO DE BACALHAU 
COD GADUS MORHUA, 
OVO DE CODORNA, BATATA, 
PIMENTÕES, CEBOLA E AZEITE.

INDIVIDUAL  

DUPLO  

LOMBO DE BACALHAU COD GADUS 
MORHUA, BRÓCOLIS AO ALHO, 
TOMATES GRELHADOS, MANTEIGA
CAFÉ DE PARIS E AZEITE.

INDIVIDUAL  

DUPLO  



PEIXES DE ÁGUA DOCE
Espeto de Pintado

Pintado a Brasileira 

Costelinha de Tambaqui  

Pirarucu

Saint Peter ao Catupiry Filhote 
Este peixe brasileiríssimo de água doce é 
encontrado nas águas da bacia amazônica, 
do prata e do São Francisco. Com sua textu-
ra firme, mas suave, branca e sem espinhos, 
sua carne é muito apreciada pelos brasileiros. 

ARROZ A GREGA 
E MOLHO TÁRTARO.
PARA 2 PESSOAS	

PEIXE A DORÊ AO MOLHO DE 
CAMARÕES COM PIMENTÕES 
E LEITE DE COCO. 
ACOMPANHA PIRÃO E ARROZ.

PARA 2 PESSOAS	

COSTELINHA FRITA. 
ACOMPANHA COM ARROZ 
BRANCO, MOLHO 
TÁRTARO E FRITAS.

PARA 2 PESSOAS  

É o maior peixe de escama 
do Brasil. Conhecido também 
como o Bacalhau da Amazônia.
 
ACOMPANHA BRÓCOLIS 
AO ALHO, PURÊ 
DE BATATAS E ARROZ.

PARA 2 PESSOAS  

Pertencente à família Cichlidae, 
trata-se de um peixe de escamas 
de água doce, desenvolvida em 
Israel, que vem sendo introduzida 
em quase todo o Brasil.
Peixe Frito com Molho Branco e 
Catupiry gratinado com Parmesão. 
 
ACOMPANHA BATATA SAUTÉ 
E ARROZ COM BRÓCOLIS.

PARA 2 PESSOAS  

Piraíba - o maior peixe de couro do 
mundo, pode chegar a 300 kg. Pescado 
na bacia amazônica e no Tocantins. 
Denominado de Filhote até 70 kg.

ACOMPANHA ARROZ A 
GREGA E MOLHO TÁRTARO.

PARA 2 PESSOAS  

Espeto de Pintado com Fritas 
FRITAS, ARROZ A GREGA 
E MOLHO TÁRTARO.
PARA 2 PESSOAS	

Pirarucu
na Brasa

Espeto
de Pintado

Costelinha
de Tambaqui



PEIXES DE ÁGUA 
SALGADA

Salmão na Brasa 
com Manteiga 
de Ervas Frescas 

Abadejo a Belle Muniére 

ACOMPANHA MOLHO 
DE ALCAPARRAS, MOLHO 
DE MARACUJÁ, PURÊ 
DE BATATAS E ARROZ.

PARA 2 PESSOAS  

Peixe do mar. Apresenta uma carne 
branca e macia, sabor suave.
Molho com camarões, alcaparras, 
champignons salteados no azeite 
e manteiga com toque de limão

ACOMPANHA LEGUMES NA 
MANTEIGA E ARROZ BRANCO

PARA 2 PESSOAS  

Espeto Misto 

Espeto de Contra Filé 

Espeto da Casa Espeto de Filé Mignon   Espeto de Lombo

LOMBO, LINGUIÇA, CONTRA FILÉ 
E CEBOLA ACOMPANHA ARROZ, 
MOLHO DE CEBOLA E FAROFA.

PARA 2 PESSOAS  

ACOMPANHA ARROZ, FAROFA 
E MOLHO DE CEBOLA.

PARA 2 PESSOAS  

FILÉ MIGNON, LOMBO, 
CALABRESA, BACON, TOMATE 
E CEBOLA. ACOMPANHA ARROZ, 
VINAGRETE E FAROFA.

PARA 2 PESSOAS  

ACOMPANHA ARROZ, 
VINAGRETE E FRITAS.

PARA 2 PESSOAS  

ACOMPANHA ARROZ A GREGA 
E MOLHO DE CEBOLA.

PARA 2 PESSOAS  

ESPETOS NA BRASA

Espetos Misto e da Casa



Picanha na Tábua 

Picanha na Pedra com Alho
(em tiras) servida na pedra

Picanha em tiras 
com Catupiry e Bacon

(em tiras) servida na pedra

Picanha na Pedra
ARROZ, MANDIOCA, 
VINAGRETE E FAROFA

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

ACOMPANHA ARROZ, 
FRITAS, VINAGRETE E FAROFA

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

ACOMPANHA ARROZ, 
FRITAS, VINAGRETE E FAROFA

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

ARROZ, FRITAS, 
VINAGRETE E FAROFA

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

PICANHAS NA BRASA
Picanha na Tábua



CARNES

Mignon em tiras 
aos Quatro Queijos

Beef Ancho 
com Medalhão de Palmito 

e Molho Chimichurri 
servido na Pedra

Da Patroa 

Filé do Borges 

Mignon do Lago Carne de Sol 
com Manteiga de Garrafa 

(EM TIRAS) MIGNON 
GRATINADO COM 

GORGONZOLA, PARMESÃO, 
MUÇARELA E CATUPIRY.

ACOMPANHA ARROZ E FRITAS

PARA 2 PESSOAS  

O Beef Ancho é retirado do centro do 
filé mignon e do final do contra filé, sem 
o osso. É  uma carne muito saborosa, 
suculenta e macia. É preparada entre 
o “malpassado” e ao “ponto”. Em 
espanhol “ancho” significa “largo”, 
por causa da altura da carne. 

ACOMPANHA ARROZ 
E FRITAS.

PARA 2 PESSOAS  

CARNE GRATINADA COM 
MUÇARELA E TOMATE.
ACOMPANHA ARROZ, 

FRITAS, VINAGRETE E FAROFA

PARA 2 PESSOAS 
COM CONTRA FILÉ  
PARA 2 PESSOAS 
COM FILÉ MIGNON  

FILÉ MIGNON 
COM ALHO FRITO 
LAMINADO SOBRE 
LEITO DE RÚCULA.

ACOMPANHA ARROZ 
E FRITAS

PARA 2 PESSOAS  

FILÉ MIGNON GRELHADO 
GRATINADO COM MUÇARELA, 

CATUPIRY, PRESUNTO, 
VINAGRETE E ORÉGANO.

ACOMPANHA ARROZ E FRITAS

PARA 2 PESSOAS  

ACOMPANHA MANDIOCA 
FRITA ARROZ, VINAGRETE E 

FAROFA

PARA 2 PESSOAS  



STEAKHOUSE ANGUS

Assado de Tiras

Picanha SteakHouse

T-Bone Prime Ribs
com Manteiga 
de Ervas e Alho

O assado de tiras é um corte 
nobre da costela do traseiro, 
macio e suculento.
Servido na Chapa. 
 
ACOMPANHA ARROZ, 
VINAGRETE, FAROFA 
E MANDIOCA.

PARA 2 PESSOAS  

Picanha angus AA alto 
teor de gordura e ótimo 
marmoreio carne 
predominantemente 
feita para churrascos.
Servido no Espeto. 
 
ACOMPANHA MOLHO DE 
CEBOLA, FAROFA E FRITAS

PARA 2 PESSOAS  

O T–Bone também 
conhecido como bisteca 
ou chuleta, é um bife 
especial de origem 
norte-americana que tem 
parte do filé mignon e do 
contra-filé, divididos por 
um osso em formato 
de “T”. Sua carne 
entremeada de gordura, 
aumenta sua maciez 
e o torna mais suculento.
Servido na Chapa.
 
ACOMPANHA ARROZ, 
VINAGRETE, FAROFA 
E FRITAS.

PARA 2 PESSOAS  

O Prime Rib é um corte 
acompanhado de gordura, 
sendo da mesma porção do 
filé de costela, e apresentado 
com osso para acentuar o 
sabor. Servido na Tábua. 

 
ACOMPANHA MOLHO DE 
CEBOLA, FAROFA E FRITAS

PARA 2 PESSOAS  

Assado de Tiras



FESTIVAL DO PARMEGIANA

Parmegiana de Mignon 

Parmegiana de Contra Filé

Parmegiana de Frango

Parmegiana de Tilápia

Parmegiana de Lombo

Parmegiana de Berinjela

Parmegiana de Abobrinha

Parmegiana de Palmito

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  

2 PESSOAS  

4 PESSOAS  



FRANGO SUÍNO

Frango Desossado Grelhado Leitoa a Passarinho

Lombo grelhado na Manteiga
Filé de Frango Grelhado

ACOMPANHA ARROZ A GREGA E FRITAS

2 PESSOAS  

ACOMPANHA TUTU A MINEIRA,
COUVE COM BACON, BANANA 
A MILANESA, FAROFA E ARROZ

2 PESSOAS  

GRELHADO NA MANTEIGA, 
MOLHO INGLÊS E SHOYO
ACOMPANHA ARROZ, BRÓCOLIS 
E FRITAS

2 PESSOAS  

ACOMPANHA ARROZ E PURÊ DE BATATAS 

2 PESSOAS  

Lombo Grelhado na Manteiga



ESCALOPINHO	
(Filé mignon grelhado) 

CRISP FISH	
(Isca de peixe empanado crocante) 

FRANGUITO	
(Filé de frango grelhado) 

HAMBÚRGUER VEGANO	
(Hambúrguer de grão de bico grelhado)

BAMBINO AO SUGO	

BAMBINO COM ALMONDEGAS	

BATATA SMILE	

ESCOLHA UM DOS 
ACOMPANHAMENTOS

Nº01 
LEGUMES, ARROZ E FEIJÃO
Nº02
PURÊ DE BATATAS, ARROZ E FEIJÃO
Nº03 
FRITAS, ARROZ E FEIJÃO
Nº04
BATATA SORRISO, ARROZ E FEIJÃO

Massas Infantis 

Porções

PRATOS INFANTIS
PRATOS INDIVIDUAIS FEITOS ESPECIALMENTE 

PARA OS PEQUENINOS



Vegetarianos, Veganos e Crudívoros

Saladas Crudívoras

Porções

MASSAS FRESCAS

Nhoque com molho rústico de tomates

Nhoque a Bolonhesa 
de Mignon filetado na faca 

2 PESSOAS  

2 PESSOAS  

MASSAS SECAS

Quatro queijos 

Sugo

Bolonhesa de Mignon filetado na faca 

2 PESSOAS  

2 PESSOAS  

2 PESSOAS  

ESPAGUETE OU PENNE
MOLHOS:

SALADA NATURAL 	
Alface, rúcula, pepino, cenoura ralada, 
tomate, cebola, gergelim. Acompanha 
maionese de castanha de cajú. 
(Zero lactose e glúten. 
Produto sem ingredientes 
de origem animal)

COXINHA DE FRANGO VEGETAL 	  
(Zero lactose, contém glúten. 
Soja não transgênica)
(VEGANO) 

KIBE DE BERINJELA - 10 unidades 	  
(Zero lactose, contém glúten)
(VEGANO)

SHIMEJI SALTEADO NA MANTEIGA 	
(Contém lactose e glúten) 
(VEGETARIANO)

CARPACCIO DE ABORINHA 
COM AMENDÔAS CRUAS 
E AZEITE EXTRA VIRGEM	
(Zero lactose e glúten. 
Produto sem ingredientes 
de origem animal)



OBS: As frituras vegetarianas e veganas são fritas em gordura 
vegetal separadamente dos demais itens do cardápio. 

Os pratos marcados como sem glúten podem conter traços.

Pratos Vegetarianos
PARMEGIANA 
DE ABOBRINHA  	
Acompanha arroz e fritas. 
(Serve 1 pessoa)

PARMEGIANA 
DE PALMITO  	
Acompanha arroz e fritas. 
(Serve 1 pessoa)

ESPETO VEGETARIANO   	
(Serve 2 pessoas)
Espeto na Brasa 
de Legumes - Cogumelo 
Paris, pimentão, cebola, tomate, 
abobrinha). Acompanha arroz 
e fritas. (Contém Sazon 
no tempero do espeto)

Pratos Individuais Veganos
FEIJOADA VEGANA  	
Acompanha arroz, 
couve, vinagrete 
e farinha de mandioca. 
(Contém glúten)

MACARRÃO INTEGRAL 
COM MOLHO RÚSTICO 
DE TOMATES 
E AZEITONAS PRETA    	
(Contém glúten)

HAMBÚRGUER VEGANO  	
Acompanha legumes 
no azeite arroz e feijão     
(Contém glúten)

FILÉ  AO MOLHO 
RÚSTICO DE TOMATES, 
BATATA SOUTE E ARROZ  	
Filé de grão de bico 
com molho rústico 
de tomates, batata 
salteadas no azeite 
e arroz. 
(Contém glúten)

Sobremesas Vegetarianas
BANANA CARAMELIZADA 
COM CANELA  	
(Contém glúten e açúcar)

Sobremesa  Crudívoras e Veganas
SORBET DE MANGA COM GENGIBRE 
E RASPAS DE LIMÃO   	  
(Zero lactose, glúten e açúcar)

MOUSSE DE CHOCOLATE  	  
(Zero lactose, glúten e açúcar) 
OBS: ADOÇADO COM PASTA DE TAMARAS.

Espeto 
Vegetariano

Mousse 
de Chocolate

Feijoada Vegana



Sobremesas

Cafés Nespresso  	

Branca de Neve  	
Sorvete de baunilha com calda 
de morango. Acompanha 
Amanditas e morangos 
fresquinhos com chantilly. 
Servido na taça com brigadeiro 
branco e leite Ninho.

Taça Kids 	
Sorvete de chocolate com calda 
de chocolate. Acompanha 
granulado e marshmallow. 
Servido na taça com brigadeiro 
de chocolate e confete.

Esplêndida  	
Sorvete de baunilha, morango 
em pedaços, banana, creme de leite, 
leite condensado, doce de leite 
e xarope de morango. 
Salpicado com leite Ninho.

Brigadeiro na Taça  	
Brigadeiro cremoso 
na taça com granulado.

Petit Gateau  	
Bolinho de chocolate com 
recheio cremoso servido quente. 
Acompanha sorvete de baunilha.

Creme de Papaia 
com Cassis  	
Mamão papaia batido 
com sorvete.

Brownie com Sorvete  	
Bolo de chocolate com nozes, 
servido quente. Acompanha 
sorvete de baunilha.

Mousse de Maracujá  	
Acompanha calda de maracujá.

Mousse de Limão  	
Acompanha raspa de limão. 

LICORES DE SAÍDA
Cointreau	
Amarula	
Vinho do Porto	

Afogato  	
Sorvete de baunilha, 
chantilly e xarope italiano.

Sorvete de Amarula com calda de Caramelo	
(Contém álcool)

Banana Quente Caramelizada com Sorvete de Baunilha, 
Chantilly, Castanhas e Canela	

DOCE DA  CASA COM QUEIJO	

DOCE DA CASA COM SORVETE	

SORVETE COM COBERTURA	
(1 bola)

SORVETE COM COBERTURA	
(2 bolas)

Café com Chantilly  	

Cappuccino  	

LUNGO LEGGERO
Floral e Refrescante (intensidade 2)

LEGGERO
Leve e Refrescante (intensidade 6)

RISTRETTO
Encorpado e Persistente (intensidade 9)

Amore Mio  	
Mousse de chocolate com delicioso sorvete 
de baunilha e calda de chocolate. Acompanha 
Ferrero Rocher, pedaços de chocolate meio 
amargo e Kinder Bueno. Tudo isso servido em 
uma taça coberta com brigadeiro e castanhas.
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Viva seu sonho com a gente!

Lago Eventos


